不合格项目解读
一、食用农产品（牛蛙）不合格项目氟苯尼考解读

氟苯尼考是一种广谱抗生素，常用于畜禽养殖中防治细菌感染性疾病。但由于其在动物体内残留可能引发人体肠道菌群失衡，甚至产生耐药性，我国《食品安全国家标准食品中兽药最大残留限量》(GB31650-2019)规定，氟苯尼考在牛蛙中的最大残留限量为100μg/kg。氟苯尼考超标的原因可能是未遵守休药期规定，在治疗疾病时过量用药，导致药物在牛蛙中残留未完全代谢。
二、复用餐饮具不合格项目大肠菌群解读

大肠菌群是指示食品污染状况常用的指标之一。餐饮具中检出大肠菌群，提示被致病菌(如沙门氏菌、志贺氏菌、致病性大肠杆菌)污染的可能性较大。《食品安全国家标准消毒餐(饮)具》(GB 14934-2016)中规定，餐饮具中的大肠菌群限量为不得检出/50cm2。造成餐饮具中大肠菌群超标的原因可能有以下几点：一是餐饮具清洗不彻底；二是餐饮具消毒不彻底(消毒液未达到规定浓度、餐饮具干热消毒时未达到规定温度，或者是消毒时间不够)；三是操作人员或周围环境不清洁，造成餐饮具二次污染。
